
Полуфабрикат хлебобулочный замороженный для выпекания    

Круассан «С фисташковой начинкой»                            
ТУ 10.72.19-004-85552451-2021 

Замороженный продукт, готовый к употреблению после выпекания                                                                                                                                                                                    

Масса нетто: 2850 грамм  

В одной упаковке: 30 порций                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   

  Состав:  

мука пшеничная высшего сорта; вода питьевая; сливки пастеризованные м.д.ж.33%; 
меланж пастеризованный: яйцо куриное; дрожжи хлебопекарные прессованные: 
Saccharomyces cerevisiae;  сахар; молоко питьевое ультрапастеризованное м.д.ж. 2,5-3,2%; 
масло сладко-сливочное несоленое: пастеризованные сливки; патока высокосахаренная 
(глюкозный сироп); паста фисташковая: 100% очищенная сырая фисташка; маргарин : 

рафинированные дезодорированные растительные масла в натуральном и модифицированном 
виде, вода, эмульгатор (моно и диглицериды жирных кислот, эфиры полиглицерина и жирных 
кислот,соевый лицетин), соль, сахар, консервант (сорбат калия), лимонная кислота, 
ароматизатор, краситель (бета-каротин), антиокислитель ( аскорбиновая кислота, альфа-
токоферол); смесь сухая молокосодержащая: сахар, загустители (крахмал 

модифицированный, альгинат натрия), молоко сухое цельное, стабилизаторы (ортофосфат 
натрия двузамещенный, пирофосфат натрия), ароматизатор, краситель (каротин), уплотнитель 
(сульфат кальция); молоко сухое цельное; масса шоколадная белая (сахар, масло какао, 
сухое обезжиренное молоко, сухое цельное молоко, молочный жир, эмульгатор: лецитин 
соевый, ароматизатор натуральный «Ваниль»); фундук обжаренный дробленый; соль 
пищевая выварочная ЭКСТРА (содержит антислеживающий агент ферроцианид калия); 
улучшитель хлебопекарный: пшеничная клейковина, эмульгатор (эфиры глицерина, 

диацетилвинной и жирных кислот), антиокислитель (аскорбиновая кислота), ферменты альфа-
амилаза и гемицеллюлаза); улучшитель хлебопекарный: загуститель гуаровая камедь, мука 
пшеничная 1 сорта, стабилизатор (карбонат кальция), загуститель (ксантановая камедь), 
эмульгатор (эфиры глицерина, диацетилвинной и жирных кислот), антиокислитель аскорбиновая 
кислота, вещество для обработки муки L-цистеин, ферменты (ксиланазы и альфа-амилазы) – 
инактивируются в выпеченной продукции; пшеничная клейковина: пшеничный белок; глюкоза 
ферментированная: вода питьевая, дрожжевой экстракт, глюкоза, гидролизат казеина, 
бактериальная закваска; желток пастеризованный жидкий охлажденный; краситель 
михромовый зеленый (хлорофилла медные комплексы, куркумин); ароматизатор пищевой 
«Миндаль». 
Продукт содержит аллергены: молоко, глютен, яйцо, орехи и продукты их переработки. 

Может содержать следы арахиса, горчицы, кунжута, сельдерея и сои. 

Срок годности, условия хранения: годен 12 (двенадцать) месяцев с даты изготовления, при 

температуре не выше минус 18 ⁰С.   

Способ приготовления: размораживание перед выпечкой не требуется, выпекать 25-30 минут 

при температуре 160-165⁰С в режиме конвекции либо при температуре 170-175⁰С без 

конвекции.  

Срок годности после выпекания не более 48 часов при температуре плюс 18±2⁰С, не более 72 

часов при температуре плюс 4±2⁰С. 

Размороженный продукт повторно не замораживать. 

Пищевая ценность (в 100 г продукта), расчетная, средние значения:  

белки – 8,0 г;  

жиры -  20,0 г;  

углеводы – 36,0 г.  

Энергетическая ценность / калорийность: 1490 кДж / 360 ккал. 

Произведены на сливочном масле. 

 

 

Штрих код: 4620146381823                                                                           Артикул: ДФ – 655 

 

   


