R015212 My4Hoe KOHAMTEPCKOE n3fenve 3aMopoXKeHHOE, rOTOBOE K YNoTpebneHnto nocne pasmopo3ku
MupoxHoe Jknepbl BaHnnbHble, 45rp

Oknepbl C BaHWUIMbHOWM Ha4MHKOM 1 6enoi nomaakomn

Macca HeTTo TpaHcnopTHoM kopobku: 2025 r (+/-3%). B kopobke 9 ynakoBok no 5 wr.
Macca 6pyTTO TpaHCnopTHOW kopobku: 2720 1 (+/-3%).

CocTtaB: nonyobe3xuMpeHHOe MOJIOKO, Boda, caxap, SMuUo, pacTutenbHble Macna (nanbMoBOe, KOKOCOBOE, MarnbMOsiApOBOE), MLIEHUYHAs Myka, MoaudMLMPOBaHHBIA Kpaxmar,
TMOKO3HbIA CUPONM, CNUBKKW, CTabunusaTop: KapparvHaH; MOSOYHbIA 6enok, KpacuTemnb: KapoTWHbI, HaTyparnbHbI apoMaTuM3aTop: BaHWIb; 3MYNbraTopbl: MOHO- W AWINMUEepUab
XWUPHbIX KUCMOT, COEBbIV NELUTUH; 3aryCTuTernb: arap; corlb.

MpoayKT coaepXuT annepreHsbl: rMoTeH, ANL0, MOMOKO, coto. MpoayKT MOXeT codepxaTtb OCTaTouYHbIe cnefbl opexoB. MNpoaykT He coaepxuT MMO.

MuweBas n aHepreTuyeckasi LeHHocTb Ha 100 rpamMm npoAaykra:
OHepreTnyeckas LeHHOCTb (KanopuiHocTb) — 1058 k[k (252 kkan)
XKupbl — 9,1r

B T.4. HacbIWeEHHbIE — 4,91

Yrnesoabl — 37,9r

B 1.4. caxap — 28,5r

KnetyaTka — 0,3r

Benkn — 4,4r

Comnb - 0,19r

YcnoBus XxpaHeHUus: XpaHuUTb Npu TemnepaTtype He Bbie MuHyc 18°C.

Cpok rogHocTu: 18 (BoceMHauaTtb) MecsLeB C AaTbl M3rOTOBMNEHNs Npu TemnepaTtype He Bbiwe MyuHyc 18°C.

Cnoco6 pa3amMopoO3KK: BO3bMUTE HYXXHOE KONMYECTBO 3aMOPOXEHHbIX 3KINEPOB M OCTaBbTe MX Ha 2-3 yaca npy KOMHaTHOW TemnepaType unm Ha 6 YacoB B XONoAWIbHMKE A0 NOMHOW
pa3MOpO3KM.

CpoK rogHOCTM 1 CNoco6 XpaHeHUsi NpoAyKTa nocrne pa3mMopo3KK: XPaHUTb B XONoauIbHUKe He 6onee 24 yacoB. He pasmopaxuBaTb B MMKPOBONHOBOM nevun! He 3amopaxuBaTb
CHOBa nocre pasmopo3ku!

[ata nsrotoBneHusi: MMHyc 18 mecsLleB OT AaTbl OKOHYaHWSA CPOKa rOAHOCTY, yKa3aHHOW Ha ynakoBke

[aTta okoH4aHusa cpoka rogHocTu (BBD): dd/mm/yy-pa/mm/rr

Usrorosutens: MNMonnuc berkepnc HB (Poppies Bakeries NV), Agpec: Kasteelstraat 29 B-8980 Zonnebeke, benbrus

MmnopTep, opraH13sauus, ynonHomoyeHHasa nsrotoeutenem: OO0 «[ecepT PeHTean», Poccus, 196084, CaHkt-Metepbypr, yn. Kuesckas, 4. 5, nut. HB, ten. +7(812) 3371588
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/. 45 EC LAl Rs PARFUM VANILLE S U RG E LES o INFORMATIONS NUTRITIONNELLES MOYENNES / Pour/ Per 100 g/ par/per portion/wa nopuuto
~— . % GENOMSNITTLIG NARINGSINFORMATION / Nuwesan Ha 100 rpamm  (environ/Ungefar/npumepH
P g W 3HepreTMYECKas LEHHOCTb npogykra 0 45Q)
Opp , es 45 VAN I LJ S MAKAN D E EC LAI RS F RYSTA Energie/ Energi/ QHepreTu4eckas LieHHOCTb 1058 kJ / klx 476 kd/kx
MASTER BAKER (I\::anopmﬁHoc‘rb)  Eett 3512 kfcal ! kkan 113 kca‘llfn;xaf
s e atieres grasses/ Fe npbl .1air Jdar
7'?"-5&-@—" n“po}KHoe aknepbl BaHMn bH ble! 45rp dont acidgs gras saturés/ erav mattat fett / B T.u.
FR: INGREDIENTS : lait demi-écrémé, eau, sucre, ceufs, graisses végétales (palme, coprah, palmiste), farine de blé, amidon modifié, sirop de glucose, créme, stabilisant | HacellLieHHbIS 4.9glr 229Ir
(E407), protéines de lait, colorant (E160a), aréme naturel, émulsifiants (E471, E322), épaississant (E406), sel. Peut contenir des fruits 4 coque. SE: INGREDIENSER: | Glucides/ Kolhydrat / Yrnesone 38grr 17afr
Halv-skummad mjélk, vatten, socker, dgg, vegetabiliska fetter (palm, kokos, palmkarna), vetemjél, modifierad starkelse, glukossirap, gradde, stabiliseringsmedel (E407), dgnt suc;es.’ varav sn_ckeranerf B 1.u. caxap 29grr 13 ofr
mij6lkproteiner, fargamne (E160a), naturlig smak, emulgeringsmedel (E471, E322), Fortjockningsmedel (E406), salt. Kan innehalla nétter. RUS: R015212 MyyHoe Flbre’s ahmenialresf.‘ fiber / Knetuatka 23 g;; 2(1] gﬁ
KOHAMTEPCKOE M3AEnue 3aMOPOXEHHOE, rOTOBOE K ynoTpeBnenmnio nocne pasmoposkn. Cocras: nonyobeskvpeHHoe MONOKO, Boaa, caxap, siuo, pacTuTensHLle Macna g;?}i'zﬁ?’ggﬁfm Benut 0’19%” 0.09 g!r
(naneMoBOe, KOKOCOBOE, NanbMOA4POBOE), NWEHUYHAA MyKa, MOANMHUMPOBAHHLIA Kpaxmar, rMioKO3HBIA CMPON, CNUBKK, cTabunK3aTop: kappariHad, MonoYHbId Benok, = ' d
KPAcUTeNb: KAPOTUHLI, HATYPANbLHBIA APOMATM3ATOP: BaHMNb; AMYNLIATOPLI: MOHO- 1 AUIMULEPWALI KUPHLIX IKACTIOT, COEBbIA NELUTUH; 3arycTuTens: arap; conbk. Mpogykr A consommer de préférence avant le: 16/05/2025 L2046007 12:11
COAEPXWT annepreHel: MIOTEH, ANLO, MONOKO, coto. MpoayKT moxeT coaepxaTs opexu. MNpoaykT He cogepxut TMO. UarotoeuTens: Monnuc beitkepuc HB (Poppies Bast fore: )
Bakeries NV), Anpec: Kasteelstraat 29 B-8980 Zonnebeke, Benbrus. UMnoprep, opraiusaums, ynonHomoueHHas usroroeurenem: 000 «[lecepT ®entean», Poccus,  Nlata okoHuaHWA cpoKa rogHocTH (BBD): . .
196084, Cankr-Metepbypr, yn. Knesckas, A. 5, nut. HB, Ten. +7(812) 3371588 Date de production: EOISS r'.llle.
i ~ woxe,  Macca HeTTO TpaHenopTHOR mpoﬁxuﬂ- 2025 r (+/-3%). B kopo6ike 9 ynakosok no 5 wT. Macca 6pyTTo Produktionsdatum: 15/02/2024 N:t \c:v\gi e 2 2 Sge X 9
R’ %ﬁ T &ﬁ ;:*i; TPaHCNOPTHOM KOpoBiuA: 2720 T (+/-3%). [laTa aroToBneHus: ght:
b ) e PET e “nggyé:  YCNOBWA XPAHEHWA: XPaHUTL PN TEMNEPATYPe He
Bblle MUHYC 18°C. Cpok rogHocTu: 18
Ofer le film protecteur, sortir les  Ta bort skyddsfilmen, ta ut  (socemMHaauaTh) MECALIEB C AaTbI M3TOTOBNEHWSA NP
éclairs des alvéoles et les laisser  &clairerna frén facken och  temneparype He Bbie MuHyc 18°C. Cnoco6
décongsler 6 heures a +4°C. Ne  |at dem tina i 6 timmar vid + pasmopo3KM: BOSBMUTE HYKHOE KONMYECTBO
pas décangeler dans le four 4°C. Tina inte i 3aMOPOKEHHbIX 3KNEPOB W OCTaBLTE MX Ha 2-3 yaca
micro-ondes | Aprés mikrovagsugn! Efter NpW KOMHATHOII TemnepaType unu Ha 6 Yacos B
décongélation, conservez au upptining, forvara i kylskap  xonogunsHuke o nonHoi pasmoposku. Cpok
réfrigérateur pendant maximum i hégst 24 timmar. Frys inte  ropuocTh n cnoco6 xpaHeHus npoaykTa nocne
24 heures. Ne pas recongeler un  om ett tinat produkt. Pa3MOPO3KHU: XPaHUTL B XONOAWMBHMKE He Bonee
produit décongelé. Température  Forvaringstemperatur: -18° 4 yacos. He pasMopaxmBaTh B MUKPOBOMHOBOIA
C.

o g
de conservation : -18°C neum! He 3aMOpax1BaTh CHOBA NOCMNe pasmopoaku!

Poppies Bakeries NV, Kasteelstraat 29, 8980 Z beke (Belgium), www.poppiesbakeries.com, info@poppies.com (01 )1 541 1823863024(1 5)YYMMDD(1 0)?77??9797979




