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Изделие кондитерское замороженное. Бенто-торт «Брусничный с белым шоколадом» 
ТУ 10.72.12-001-85552451-2022                     Масса нетто: 385 грамм (без нарезки) 
Изготовитель ООО «Десерт Фентези». Юридический адрес: 196084, Россия, город Санкт-Петербург, улица Киевская, дом 5, литер НБ.  

Адрес производства:192102, Россия, город Санкт-Петербург, улица Салова, дом 57, корпус 4, литер А  

Замороженный продукт, готовый к употреблению после размораживания.  

Состав: сыр творожный: молоко коровье нормализованное пастеризованное, фермент молокосвертывающий микробного происхождения, закваска бактериальная, стабилизатор Е410, соль; брусника быстрозамороженная; сахар; крем на растительных маслах «для взбивания»: заменитель масла какао нетемперируемый лауринового типа, 
комплексная пищевая добавка: эмульгатор Е481, сахар, стабилизаторы: Е464, Е460, ароматизатор; загуститель: Е466, эмульгаторы: Е475, Е435, глюкоза, регуляторы кислотности: Е339 (ii), Е 331(iii), соль; масло сладко-сливочное несоленое в/с; меланж яичный пастеризованный; начинка кондитерская без добавления сахара: подсластитель 

Е965, масло ши рафинированное фракционированное, молоко сухое обезжиренное, сыворотка молочная сухая, подсолнечное масло рафинированное дезодорированное, эмульгатор Е322, ароматизатор; посыпка декоративная (белая): сахар, масла растительные: заменитель масла какао лауринового типа рафинированное дезодорированное 
фракционированное гидрогенизированное пальмоядровое, олеин пальмовый рафинированный дезодорированный; сыворотка молочная сухая, эмульгаторы: Е322, Е476; ароматизаторы; молоко питьевое ультрапастеризованное; мука пшеничная высшего сорта; пудра сахарная; желток яичный пастеризованный; крем сливочный 
ультрапастеризованный «сливки для взбивания»: нормализованные сливки, стабилизатор Е407; загустители: Е1422, 1442; комплексная пищевая добавка – краситель: вода; Е1520; эмульгаторы Е433, Е322, красители Е120, Е160с, стабилизатор Е415; белая шоколадная масса: какао-масло, сахар, молоко сухое обезжиренное, молоко сухое 
цельное, жир молочный, эмульгаторы: Е322, Е476, натуральный ароматизатор «Ваниль»; декор фигурный: сахар, жир растительный (заменитель масла какао лауринового типа, в т.ч. фракционированное гидрогенизированное пальмоядровое масло), сыворотка молочная сухая, эмульгаторы: Е322, Е476; красители: Е120, Е171, Е101(i); 

ароматизаторы; глюкоза ферментированная: вода питьевая, дрожжевой экстракт, глюкоза, бактериальная закваска; пекарский порошок: Е1422, эмульгатор Е450, разрыхлитель Е500ii; сливки пастеризованные из коровьего молока; комплексная пищевая добавка–эмульгатор: вода, Е471, Е477, Е475; стабилизатор Е466; эмульгатор для сливок 

Е481. Продукт может содержать следы орехов, арахиса, сельдерея, кунжута, горчицы, люпина, аспартама, рыбы и ракообразных. Срок годности 12 месяцев, при температуре не выше минус 18 ⁰С. Размороженный продукт хранить при температуре плюс 4 (±2) ⁰С не более 72 часов. Способ 

размораживания: поместить торт в холодильник при температуре плюс 4 (±2) °С до полного размораживания (1 - 2 часа), повторно не замораживать. Пищевая ценность (в 100 г продукта), расчетная: белки – 3,5 г; жиры - 17,0 г; углеводы – 34,0 г. Энергетическая ценность / калорийность: 1260 
кДж / 300 ккал 


