
ПОЛУФАБРИКАТЫ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ 

ЗАМОРОЖЕННЫЕ 

 

БАГЕТ «КЛАССИЧЕСКИЙ» МИНИ 
СТО 62243084-003-2015      201 
ИЗГОТОВИТЕЛЬ: ООО «Сладофф» Россия, 346414, Ростовская обл., г. Новочеркасск, 

ул. Трамвайная 7/4, Тел. 8-800-200-08-06, www.sladoff.ru 

МАССА НЕТТО УПАКОВОЧНОЙ ЕДИНИЦЫ: 3,48 кг (24 шт по 0,145 кг) 

СОСТАВ: мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта, вода питьевая, дрожжи 

хлебопекарные прессованные, соль пищевая, комплексная пищевая добавка улучшитель 

хлебопекарный (мука пшеничная, антиокислитель аскорбиновая кислота; ферменты 

альфа-амилазы и гемицеллюлазы микробного происхождения), сахар. Может содержать 

следы кунжута. 

РАСЧЕТНАЯ ПИЩЕВАЯ ЦЕННОСТЬ В 100 Г ПРОДУКТА (средние значения): 

белки – 8,5 г, жиры – 1,0 г, углеводы – 60,0 г. Энергетическая ценность/калорийность: 

1170кДж /280 ккал. СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ : перед употреблением достать из 

упаковки, разморозить 5-10 минут при комнатной температуре. Выпекать при 

температуре 230°С с паром 30% в течение 12-13 минут (программа выпечки №1). После 

выпечки дать изделиям остыть 5-10 минут на листе. СРОК ГОДНОСТИ: 6 месяцев при 

температуре не выше минус 18°С   
ДАТА ИЗГОТОВЛЕНИЯ:  
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